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San C@occo

Heritage Hotel & Restaurant

MENU DEGUSTAZIONE ANNIVERSARY - I piatti che hanno fatto la nostra storia 2004 - 2024

(7,8,13) Calamari,mascarpone,pesto
(2,7) Cappesante,lardo,finocchietto e agrumi
(7,13) Cappuccino di seppie e tartufo nero (Aestivium)
(1,7,9) Tortelli selvaggina e pomodoro
(3,7,9) Patata al sale,tuorlo e tartufo nero (Aestivium)
(8,9) Pancettina di maiale e pistacchio

(1,3,7,8) Dessert



A'LA CARTE

ANTIPASTI
(7,8,13) Calamari,mascarpone,pesto
(1,3,7,10) Battuta di manzo,uovo,senape
(1,7) Prosciutto crudo
3,7) Roastbeef,asparagi e salsa olandese all'aceto di vino
3,7) Uovo,asparagi e prosciutto

(2,7)Scampi € porro

ZUPPE
(7,.9Zuppa di sedano e tartufo nero (Aestivium)
(2,7,8)Zuppa di asparagi e mandorle

(1,2,4)Zuppa di pesce



PRIMI PIATTI
(1,7,9) Gnocchi di ricotta e verdura
(1,7,9) Paccheri e sguazzetto di gallo
(2,7) Spaghetti alle cozze e asparagi
(1,2,3,7) Ravioli ,,Granseola* e zabaione

(1,7) Orzotto e aglio orsino

SECONDI
4,7,9) Filetto di pesce,porro,olio d'oliva
(9) Agnello e pomodoro
(7,13) Polipo,capperi e ceci

(7) Parmigiana di verdura



I Menu degustazione vengono serviti in condivisione per | intero tavolo

In presenza di allergie e/o intolleranze alimentari chieda al nostro personale che provvedera a fornirLe adeguate informazioni su cibi e bevande.

Allergeni

1 Cereali contenenti glutine

2 Crostacei e prodotti a base di crostacei
3 Uova e prodotti a base di uova

4 Pesce e prodotti a base di pesce

5 Arachidi e prodotti a base di arachidi
6 Soia e prodotti a base di soia

7 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8 Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci

9 Sedano e prodotti a base di sedano

10 Senape e prodotti a base di senape

11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12 Lupini e prodotti a base di lupini

13 Molluschi e prodotti a base di molluschi



